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ZUCCHINE IN AGRODOLCE €6
COURGETTES IN AN EMEULSION OF OIL, VINEGAR, MINT AND GARLIC
ZUCCHINIIN OL, ESSIG, MINT UND KNOBLAUCH

VERDURE COTTE AL SALE, MAIONESE AL PEPERONE CRUSCO €17
SALT-BAKED VEGETABLES, CRUSCO PEPPER MAYONNAISE -
GEMUSE IN SALZKRUSTE, CRUSCO PAPRIKA MAYONNAISE

SEPPIOLINE ALLA BRACE, STRACCIATELLA, POMODORINI, BASILICO €20
COOKED SQUID, BURRATA, TOMATOES — GEBACKENE TINTENFISCH,
BURRATA, KIRSCHTOMATEN

FRITTURA DI ACCIUGHE, MAIONESE AL LIMONE €18
FRIED ANCHOVIES, LEMON MAYONNAISE -
FRITTIERTE ANCHOVIS, ZITRONENMAYONNAISE

VITELLO TONR® €19
VEAL WITH TUNA SAUCE - KALB MIT THUNFISHSAUCE

€20
P RI MI SPAGHETTI, BASIL, LEMON CREAM, AROMATIC BREADCRUMBS -

SPAGHETTI, BASILIKUM, ZITRONENCREME, AROMATISCHE PANURE

GNOCCHI DI CECI, POMODORO AFFUMICATO, PANGRATTATO CON SARDE DI

LAGO €23
CHICKPEAS GNOCCHI, SMOCKED TOMATO SAUCE, BREADCRUMBS WITH LAKE SARDINES -
KICHERERBSEN GNOCCH)I, GERAUCHERTE TOMATENSAUCE, PANIERMEHL MIT SEESARDINEN

TAGLIONI ALL’AFREDO, LIMONE DEL GARDA €19
TAGLIOLINO WITH BUTTER AND PARMESAN CHEESSE, LEMON ZEST -
TAGLIOLINO MIT BUTTER UND PARMESAN KASE, LEMON ZEST

PARMIGIANA DI MELANZANE €19
AUBERGINE PARMIGIANA - AUBERGINEN-PARMIGIANA

€30
SE C U NI] I PANCOOKED EEL, FRIGGITELLI PEPPERS- GEBACKENE AAL MIT FRIGGITELLI PAPRIKA

€27
CREAMAED DRIED CODFISH, MASHED POTATOES, DRIED TOMATOES, OLIVES -
MANTECATO STOCKFISCH, KARTOFFELN, GETROCKNETEN TOMATEN, OLIVEN
POLLO ALLA BRACE, FUNGHI GALLETTI €26
GRILLED CHICKEN, GALLETTI MUSHROOMS -
GEGRILLTES HUHN, GALLETTI PILZEN
SPIEDO DI SCAMONE E VERDURE ALLA BRACE, SUO FONDO €27
SPIT-ROASTED MARINATED BEEF RUMP WITH VEGETABLES -
GEROSTETEN RINDFLEISCHSPIESSEN MIT GEMUSE
COPERTO - COVER CHARGE €4
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