
 

 

 

 

 

 

ANTIPASTI 

 

CARCIOFO COTTO AL FORNO, MAYO ALL’AGLIO NERO     € 16,00 

TESTINA CROCCANTE DI VITELLO, CHUTNEY DI KUMQUAT    € 18,00 

ANIMELLE, LIQUIRIZIA, CHIPS DI TOPINAMBUR      € 18,00 

CRUDO DI PARMA, SALVIA IN PASTELLA, SQUACQUERONE     € 18,00 

 

 

PRIMI 

 

RAVIOLI PARMIGIANA DI MELANZANA, RISTRETTO DI GALLINA BRUCIATA   € 16,00 

PLIN DI PATATE ARROSTO, ARËNKHA, PANNA ACIDA      € 16,00 

SPAGHETTI CIME DI RAPA, CREMA LIMONE, ACCIUGA      € 19,00 

TAGLIATELLE RAGÙ DI CORTILE, MINIERA STAGIONATO 24 MESI      € 20,00 

   

  

SECONDI 

 

ANGUILLA LACCATA, “CAPULI’” (RADICCHIO)       € 25,00 

BACCALÀ MANTECATO, POLENTA DI STORO, GUANCIALE      € 24,00 

BIANCOSTATO, CREMA DI ZUCCA, SALSA VERDE, FONDO TORBATO   € 24,00 

BAVETTA, PATATE ARROSTO ALLA PAPRIKA AFFUMICATA     € 25,00 

 

 

 

 

*PER LA LISTA ALLERGENI POTETE RIVOLGERVI AL PERSONALE DI SALA 

 



 

 

 

 

 

 

STARTERS 
 

BAKED ARTICHOKE, VEGETABLE JUS, BLACK GARLIC MAYO    € 16,00 

FRIED CALF HEAD, KUMQUAT CHUTNEY       € 18,00 

CRISPY SWEETBREADS, LIQUORICE, TOPINAMBUR CHIPS     € 18,00 

PARMA HAM, FRIED SAGE, SQUACQUERONE CHEESE     € 18,00 

 

 

FIRST COURSES 

 

AUBERGINE RAVIOLI, BURNT CHICKEN JUS        € 16,00 

ROAST POTATO FILLED PLINS, ARËNKHA HERRING      € 16,00 

SPAGHETTI WITH TURNIPS GREENS, CREAM OF LEMON, ANCHOVIES    € 19,00 

TAGLIATELLE PASTA IN GOOSE SAUCE, AGED 24 MONTHS GOAT’S CHEESE  € 20,00 

 

 

MAIN COURSES 

 

EEL, FRESH RADICCHIO SALAD         € 25,00 

CREAMED DRY STOCKFISH, POLENTA DI STORO, CHEEK LARD    € 24,00 

BEEF RIBS, CREAM OF PUMPKIN, GREEN SAUCE, OWN JUS WITH PEATY WHISKEY € 24,00 

FLANK STEAK, SMOKED PAPRIKA ROAST POTATOES      € 25,00 

 

 

 

 

 

*FOR THE ALLERGEN LIST YOU CAN ASK THE WAIT STAFF 



 

 

 

VORSPEISEN 
 

ARTISCHOCKE, GEMÜSE JUS, SCHWARZEM KNOBLAUCH MAJO   € 16,00 

GEBRATENE KALBSKOPF, KUMQUAT CHUTNEY      € 18,00 

KNUSPRIGE KALBSBRIES, PANIERTE SALBEI, LAKRITZE    € 18,00 

PARMASCHINKEN, GEBRATENE SALBEI, SQUACQUERONE KÄSE   € 18,00 

 

NUDELGERICHTE 

 

RAVIOLI MIT AUBERGINEN, HÜHNERBRÜHE       € 16,00 

KLEINE RAVIOLI MIT FÜLLUNG AUS GEBRATENEN KARTOFFELN, HERING € 16,00 

SPAGHETTI MIT “CIME DI RAPA” (RÜBENGRÜNS), ZITRONENCREME, SARDELLEN € 19,00 

TAGLIATELLE PASTA IN GANSSAUCE, 24 MONATE GEREIFTER ZIEGENKÄSE  € 20,00 

 

FLEISCH-UND FISCHGERICHTE 

 

AAL MIT FRISCHE RADICCHIO SALAT       € 25,00 

STOCKFISCH CREME, POLENTA DI STORO, BACKE       € 24,00 

RINDFLEISCH, KÜRBISCREME, GRÜNE SAUCE, RINDSAUCE MIT TORFIGEN WHISKY € 24,00 

FLANKSTEAK, GERÄUCHERTEM PAPRIKA BRATKARTOFFELN    € 25,00 

 

 

 

*FÜR DIE ALLERGENLISTE FRAGEN SIE BITTE DAS HALLENPERSONAL 


